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土佐料理司ギフトセンタ ー

営業時間：9:00~17:30／定休日：日曜日

ファックス、インタ ーネットでのご注文は24時間ご利用頂けます。

0120-04-9640 

088-866-6999
www.tosakatsuo.com _ 

〒781-5103蒻知県高知市大津乙1910-19
, -------------------------------------------------------------------------- , 

お支払方法

•一
-渭r』-

［ 郵便振込（コンピニ兼用）【総額 20,000円以内のこ注文の場合】

郵便局またはコンビニでお振込頂けます。
ご依頼主様（ご請求先）に振込用紙を郵送致しますので、

届きましたら請求Bより10B以内にお振込ください。

［ 銀行振込及び総額20,000円以上のこ注文の場合

ご入金の確認後、商品を発送させて頂きます。
ご入金の確認には一週間ほどかかる場合がございますのでお早めにご注文ください。

（恐れ人りますが、振込手数料はお客様のご負担でお願い致します。）

［ 代金引換（コレクト便） :
ご自宅へお届けの場合、クロネコヤマトのコレクト便でお届け致します。

お代金は廂品と引換えにお支払ください。（代引手数料は税込200円分ご負担して頂きます。）
※クレジットカ ー ド・電子マネー (MobileEdy · Suica) での決済も可能となっております。
※初めてのご注文のお客様は、代金り1換もしくは銀行振込でのお取り扱いとなります。

ご
注
文
に
つ
い
て

【振込先】

（株）土佐料理司
四国銀行中央支店（普通）362152
みずほ銀行高知支店（普通）1523154

【
全
国
発
送
承
り
ま
す】

-------------------------------------------------------------------------- ' 
「 ―---------------------------------------------------------------------------------------------- 寸

送料について

送料別の商品につきましては、全国 一律で下記の送料を頂戴いたします。

ロ日ヨ 1,000円［税込］ 1 ,〗：E：＇ 1,000円［税込］ I 〖〗：E日 784円［税込］ I
一冷凍便誌面中、左記マ ーク表示商品は冷凍発送可能な商品です。

一冷蔵便誌面中、左記マ ーク表示商品は冷蔵発送可能な商品です。 賢ヤマト運輪株式会社
一；�常温便誌面中、左記マ ーク表示商品は常温発送可能な廂品です。 にて発送させて頂きます。 ： 

----------------------------------------------------------------------------------------------- 」

, -------------------------------------------------------------------------------------------------------- , 

年末年始のご案内

年末最終発送日 年始受付日 年始発送日

鰹のたたき各種 ＝ ： ： ． 12月29 日（木） 1月4日（水） 1月5 日（木） ： 

かまぼこ各種 ＝ ヽ： ． 12月2 7日（火） 1月4日（水） 1月7 日（土） ： 

三【個人情報の取扱いについて】
当社直営店でこ注文の際にお預かりしたお客様の個人情報を基に、新漏情報・サー ビスをこ提供させていただきます。お客様の個人情報は、厳重に保管しプライバシ ー

を侵害したり許可無く第三者に提供することはこ‘ざいません。但し、法令等の適用により申請があった場合は、これに準じないものとします。こ‘依頼主様•お届け先様へ

ダイレクトメ ール中止、または住所・氏名に変更がこざいましたらお手数ですが、フリ ーダイヤルにてこ運絡ください ※カタログ有効期限2023年3月未Hまで

https://www.tosakatsuo.com?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/coupon?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin


お歳暮早期限定

キャ

テレビ朝日系列涌だ！生

です旅サラダ」で紹介

された塩たたきです。
,， 9 - - r,

一度で二度おいしい！

自家製ポン酢とこ‘まだれで。

大満足の「大ぶり節」だけを

厳選した特別セット。

「
鰹
の
た
た
き」
で
す。

お
す
す
め
は
や
っ
ぱ
り

も
し
も
ギ
フ
ト
選
び
で

迷
わ
れ
た
ら、

匿お歳暮早期限定
鰹のたたき・ごまだれセット

4,200円

--

駆鰹のたたき【1節450g/3~4人前】／司のこまだれ【50ccxl袋】／
司ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味

-

-
―
.

 

このページに記載されております

お歳暮早期キャンペーンの受付は11月30日（水）まで。

ll 

昆布と鰹だしが効いた自家製

こまだれを絡めて。鰹茶漬け

もおすすめです。

鰹を知りつくした土佐料理屋だからこそ作れる、 「鰹のたたき」です。

この冬も間違いなく、おいしく仕上がっています。
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https://www.tosakatsuo.com/c/campaign2022/oseibo2022/oseibo_shiotataki2?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
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※写真は 「極み刺身・鰹のたたきセット」のイメ ージです。

&, 
滋 プロの職人が使う本

格だしを手軽に再現
できます。いつもの
お料理がグッとおい
しくなること間違い
無しです！

ごこ翌こ言
※写真は 「冬のこ挨拶セット」のイメージです。

塵

·日・極み刺身 ・ 鰹のたたきセット
6,000円

-

一鰹のたたき【1節 400g/3~4人前】／
極み刺身【1節 350g/2~4人前】／さしみ醤油【50cc】/
ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味

-

慶冬のご挨拶セット
4,680円

このセットの

詳細は
こちらより▲

ー，．

一鰹のたたきハーフカット【2個合計480g以上】／
司ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味／
宗田鰹だしパック【l袋】

國，.ぺ0•:`

一

煮
物
や
お
味
噌
汁、
い
つ
も
の
お
料
理
に
お
使
い
く
だ
さ
い
。

鰹
の
た
た
き
と
お
刺
身
を
こ
一

緒
に
ど
う
ぞ。

総
料
理
長
監
修
の
プ
ロ
仕
様
の
だ
し
パ
ッ
ク。

局
知
県
土
佐
清
水
市
特
産
の
宗
田
節
を
使
用
し
た、

ー →

「基本の

釣
り
た
て
を
船
の
上
で
い
た
だ
い
て
い
る
か
の
よ
う。

も
ち
も
ち
と
し
た
食
感
と
さ
つ
ば
り
と
し
た
味
わ
い
は、

お
料
理
好
き
な
あ
の
人
へ
。
だ
し
パ
ッ
ク
付
き
セ
ッ
ト。

ル
ビ
—
色
に
輝
く
「
極
み
鰹」
を
お
刺
身
で。

ま
る
で
釣
り
た
て
の
新
鮮
さ

「
極
み
刺
身」

「
冬
の
ご
挨
拶
セ
ッ
ト」

料
亭
の
味
を
完
全
再
現

宗
川
鰹
だ
し
パ
ッ
ク
付
き
セ
ッ
ト

.届・鰹のたたき1節セット
-

司
の
こ
だ
わ
り
を
お
楽
し
み
く
だ
さ
い
。

伝
統
の
一

本
釣
り
鰹
を

旨
味
を
閉
じ
込
め
る
炭
火
焼
で

「
鰹
の
た
た
き」

「
炭
火
焼
き
製
法」
が
旨
さ
の
秘
訣゚

焼
き
目
の
香
ば
し
さ
と、

口
の
中
で
あ
ふ
れ
出
す
濃
厚
な
旨
み。

※写真は「鰹のたたき」のイメージです。

-匹ロー

表
面
を
い
っ
き
に
高
温
で
焼
き
上
げ
る

4,230円一
鰹のたたき【1節 350g以上／2~4人前】／
司ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味

·讀鰹のたたき2節セット
—: 

5,800円 ー
鰹のたたき【2節 700g以上／5~7人前】／
司ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味

,月!

.5•鰹のたたき3節セット
-

7,500円 一
鰹のたたき【3節 1,150g以上／8~10人前】／
司ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味一

※写真は 「鰹の塩たたきセット」のイメー ジです。

·五·鰹の塩たたき2節セット
6,200円

• 

一鰹のたたき【2節合計 850g/7~9人前】／
ゆずポン酢【300mlxl本】／
室戸海洋深層水塩【lOOgxl本】／薬味

=月gI匡匹臼］．

國昌

幸
せ
な
感
覚
を
こ
体
験
く
だ
さ
い
。

ま
る
で
高
級
赤
身
肉
を
レ
ア
で
食
べ
て
い
る
よ
う
な、

日
ニ
a
i

脂
が
の
っ
た
「
と
る
鰹」
だ
け
を
厳
選
し
て
仕
上
げ
ま
し
た。

鮮
度
の
良
さ
は
も
ち
ろ
ん、
塩
が
な
じ
み
や
す
い
よ
う、

塩
で
食
べ
て
い
た
の
が
由
来
と
言
わ
れ
る
「
塩
た
た
き」
。

鰹
の
本
場・
高
知
の
漁
師
た
ち
が、
獲
れ
た
て
の
鰹
を

「
鰹
の
塩
た
た
き」

旨
い
鰹
だ
か
ら
こ
そ
塩
で
頂
く
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https://www.tosakatsuo.com/c/campaign2022/oseibo2022/natsu_goaisatsu?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin


A 
壼
AS UICA 

三代目天の鰻は r豪華客船飛鳥ll 」

のメニュー に採用されました

総
料
理
長
こ
だ
わ
り
の
タ
レ
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い
。

百
年
続
く
老
舗

土
佐
料
理
屋
が
地
元
の
素
材
に
こ
だ
わ
っ
た

「
三
代
目

天
の
鰻
と

鰹
の
た
た
き」

極
上
の
鰻
を
焼
き
上
げ、
仕
上
げ
ま
し
た。

高
知
伝
統
の
製
法
で
焼
き
上
げ
る
司
の
鰻゚

匿 J'\ーティ ーセット
m9,。一 （土佐鍋3~4人前・鰹のたたきセット）

7,680円
一

一土佐はちきん地鶏【200gxl 袋】／四万十ポークバラ肉スライス【200gx2袋】／うどん【2パック】／調味液【2本】／
宗田鰹だしパック【2袋】／鰹のたたきハーフカット【2個合計480g】／司ゆずポン酢【300mlxl 本】／薬味

［ お好みのお野菜やお豆腐を入れてお楽しみください。 ］ 

麗三代目天の鰻蒲焼き ・

鰹のたたきセット 6,680円
-

● 

一

-

鰹のたたき【 1節 300g以上／2~3人前】／
司ゆずポン酢【300mlxl 本】／薬味／
三代目天の鰻蒲焼き【 130gxl尾】／三代目天の鰻たれ【20ccxl袋】

麗三代目天の鰻蒲焼き
4尾セット 13,360円

ー・
一三代目天の鰻蒲焼き【4尾合計500g】/

三代目天の鰻たれ【20ccx4袋】／

-

※写真は「三代目天の鰻蒲焼き・鰹のたたきセット」のイメージ写真です。
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� 

［雅］［慶］［華］が対象 11月末までのこ注文で

臭 3,000円割引実施中

·i• 土佐のおせち
※12月31日（土）のお届けとなります。 ※北海道・東北・沖縄・離島はお届けできません。
※写真は「土佐のおせち2人前セット【慶】」です。

一

2人前セット【慶】

●黒豆蜜煮
● 千代呂木
●数の子
●土佐和牛ロ ースト
●鰹の角煮柚子風味
●子持ち鮎有馬山椒煮
●紅白なますイクラ醤油漬け

●叩きこぼう
●栗きんとん
●栗甘露煮
●梅甦
●菊蕪甘酢漬け
●金柑蜜煮

一 16,000円 ►

● 海老旨煮
● 柚子伊達巻
● 鱚吟醸焼き
●豚バラ肉生姜ロ ースト
● 長太郎貝生姜煮
● 田舎丸蒟蒻旨煮
● 四万十鶏塩麹トマト焼き

·;•士佐のおせち4~5人前セット【雅】
※12月31日（土）のお届けとなります。※北海道・東北・沖縄・離島はお届けできません。
※写真は「土佐のおせち4~5人前セット【雅】」です。

=

2人前セット【華】
※12月29日（木）からのお眉けとなります。
※お眉け日の指定は不可。※こちらの繭品は全国に発送可能です。 日日13,000円
.濯;• 一 15,000円 ►

土佐のおせち

日15,000円
=這i •

-， 匹臼． 五za.

l 出来立ての風味を冷凍でお届け ］ 

●柚子羊羹
●飯烏賊旨煮
●紅白かまぼこ
●椎茸旨煮
●四方竹土佐煮
●梅人参
●菜花お浸し
●花蓮根

ーおせち【紅白なますイクラ醤油漬け／数の子／黒豆蜜煮／菊蕪／柚子伊達巻／和牛ロ ースト／紅白かまぼこ／煮しめ／
栗きんとん／四万十鶏松風／柚子羊羹／梅魅／梅人参／有頭海老旨煮／ 菜花／
金柑蜜煮／ 千代呂木／花蓮根】／土佐沖獲れ 鰹のたたき【1節／約2人前】／薬味／司ゆずポン酢【300mlxl本】／
鯛のお雑煮【2人前】／焼さば寿司【6貫】 ※写真は「土佐のおせち2人前セット【華】」です。

＿

つ
＿

つ
が
手
作
り
の
た
め、

早
期
完
売
が
予
想
さ
れ
ま
す。

是
非
お
早
め
に
こ
注
文
く
だ
さ
い
。

総
料
理
長
が
自
信
を
持
っ
て

作
り
上
げ
る
お
せ
ち
は、

●イクラ醤油漬け
●鱚吟醸焼
●流れ子旨煮

一 33,000円►

毎年不：動の人気No.l！お早めに！

♦柚子伊達巻
♦四万十ポーク和風テリ ーヌ
♦海老旨煮
♦自家製紅白かまぼこ
♦柚子羊羹
♦子持鮎有馬山椒煮
♦ナマコみぞれ和え
♦土佐和牛ロ ースト
♦金柑蜜煮

●数の子
♦花蓮根
♦梅魅
●梅人参

日30,000円
-1:！濃閉，匹門『m．置9.

●黒豆蜜煮
●鯨うねす燻製
●四万十鶏松風

●長太郎貝生姜煮
●鰹角煮
●田作り
●紅白なます
●叩き牛莞
●菊蕪甘酢漬け
●メシイカと四方竹旨煮
●飛び魚の辛味オイル煮
●田舎こんにゃく旨煮

●椎茸旨煮
●菜花お浸し
●栗きんとん
●千代呂木

，
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https://www.tosakatsuo.com/c/osechi/osechi-miyabi?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
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希少価値の高い、皮くじ ら ・うねす（腹）•さえずり（舌）を存分に

楽しめます。板前仕込みのだしで煮込むと絶品の味わいに。

·凪•鯨はりはり鍋2人前セット
11,000円

ービ・- --

ー鯨肉【皮くじら·さえずり ・ うねす合計260g】/
刻み野菜／豆腐【1パック】／うどん／薬味
宗田鰹だしパック【1袋】／調味液【 1本】

·鯨はりはり鍋3人前セット
16,500円

—;1-
、

ー鯨肉【皮くじら·さえずり ・ うねす合計390g】/
刻み野菜／豆腐【1パック】／うどん／薬味
宗田鰹だしパック【1袋】／調味液【 1本】

心と ふる
よ
さ ぉ

→
,__ 江戸 鯨肉 秘伝 希少畠

体
が

さ こ ら 時 の の
と い ん 代 旨 だ

芯 に 節ぷか み し の
ま 思 に ら と を 高
でいも應続 溶 贅

沢
い

あ を 歌 い け 厳
た よ わ や、た 合 に 選
た せ れ 潮 高 い 使 さ

ま て 親‘ 吹 知 絶
妙

つ れる ゜

魚
が

く の た た
格別 ¥ 捕

鯨
味
の スI 鯨肉

な 店泳
ぎ

文
化゚

わ プ と
お い は
鍋 き よ に ‘

で ま る ゜

す し '-
。 た と

゜

--., 

鯨 る
さ

は と
の

り 格
別

は なゞ
•ヽ

し一

り ち

そ

鍋 羞
L— 

https://www.tosakatsuo.com/c/syabusyabu-nabe/kuenabe01?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
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https://www.tosakatsuo.com/c/syabusyabu-nabe/hariharinabe01?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/syabusyabu-nabe/hariharinabe02?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/syabusyabu-nabe/ryoumanabe?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/syabusyabu-nabe/ryoumanabe3?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin


10今年のイチオシ新商品。
※写真は 「黒毛和牛ロ ーストビーフ ・ 鰹のたたきセット」のイメー ジ写真です。

一

口
で
あ
な
た
を
虜
に
し
ま
す。

匿目黒毛和牛ローストビーフ・

鰹のたたきセット 9,200円
—: 

一鰹のたたきハーフカット【2個合計480g以上】
ゆずポン酢【300mlxl 本】／薬味／
A5黒毛和牛ロ ーストビーフ【300gxl 個】

-

司の専属バイヤーがおいしい和牛を厳選。

年末年始のおもてなし料理に最適な逸品。

※写真は 「四万十ポー ク・鰹のたたきセット」のイメ ー ジ写真です。

「
四
万
十
ポ
ー
ク
焼
豚」

匿四万十ポーク・

鰹のたたきセット
-

.. 

一鰹のたたきハーフカット【2個合計480g以上】
司ゆずポン酢【300mlxl 本】／薬味／
四万十ポーク焼豚【500gxl 本】

6,500円
月1

繊
細
で
や
わ
ら
か
な
霜
降
り
の
甘
み
は
芳
醇
で
コ
ク
深
く。

お
肉
の
旨
み
を
最
大
限
に
引
き
出
し
ま
し
た。

口
の
中
い
っ
ぱ
い
に
溢
れ
出
し
ま
す。

香
ば
し
い
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
甘
み
が

自
信
を
持
っ
て
お
届
け
す
る
A
5
ラ
ン
ク
の
黒
毛
和
牛
を

柔
ら
か
く、
じ
っ
く
り
と
調
理
し、

旨
味
を
逃
さ
ず
じ
っ
く
り
と
焼
き
上
げ
ま
し
た。

「
黒
毛
和
牛

ロ
ー
ス
ト
ビ
ー
フ」

格
別
な
肉
の
旨
み
を
存
分
に
味
わ
う

お
正
月
の
定
番
グ
ル
メ

お
肉
マ
イ
ス
タ
ー
が
お
す
す
め
す
る
ブ
ラ
ン
ド
豚
を、
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https://www.tosakatsuo.com/c/dashisyab_sukiyaki/dashisyabu/wss2?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/dashisyab_sukiyaki/dashisyabu/wss3?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/dashisyab_sukiyaki/sukiyaki2n?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/dashisyab_sukiyaki/sukiyaki3n?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/campaign2022/oseibo2022/oseibo_tataki_beef?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/tataki-set/tataki-yakibuta2020?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin


fJ

家
族
み
ん
な
で
お
召
し
上
が
り
く
だ
さ
い。

お
得
な
セ
ッ
ト
を
特
別
に
お
届
け
し
ま
す。

こ
だ
わ
り
の
美
味
し
さ
が
詰
ま
っ
た

笑
顔
が
溢
れ
る
お
正
月
の
食
卓
に。

幸
せ
な
＿

年
を
願
い、
こ
ち
そ
う
を
囲
む

華
や
か
な
お
祝
い
セ
ッ
ト

迎
春
を
司
の
ご
ち
そ
う
で

「
お
正
月
セ
ッ
ト」

「
司
の
か
ま
ぼ
こ」

ト
さ
し

ぷ’
り'
5
,

?

祖

上
さ
し

，
巾
，．

鑢
釦�

F ー

一

ー

上
さ
し

J

ー1

口，•1
e
iji

活
躍
す
る
か
ま
ぼ
こ
は、
贈
り
物
に
も
喜
ば
れ
ま
す。

璽上さし3本セット
-1:1-

駆塁E胃濯上さしx3本

そ
の
ま
ま
召
し
上
が
る
の
は
も
ち
ろ
ん、
冬
の
料
理
に

ほ
っ
と
懐
か
し
さ
を
感
じ
ら
れ
る
味。

高
知
に
ゆ
か
り
の
な
い
方
で
も、

「
ぷ
る
ん」
と
し
た
食
感
が
好
評
で
す。

新
鮮
な
魚
の
み
を
使
用。
他
と
は
ひ
と
味
違
う、

司
の
か
ま
ぼ
こ
は
保
存
料
を
＿

切
加
え
ず、

3,000円

=月譴皿·匹臼■

自家製かまぼこのお刺身。 「ぷるん」とした弾力に驚く人続出です。

かまぼこ商品の ※上記商品は毎週水曜日と土曜日の発送となります。※他の商品とは同梱できません。
こ購入に際しての ※年内最終受付日は12月24日（土）正午まで。年内最終発送日は12月27日（火）となります。

※賞味期限は発送日を含め7日間です。 ※北海道・東北・沖縄・離島はお届けできません。
注意事項 ※受注生産につき、こ注文後のキャンセルはお受けできません。

蒻
知
は 、
か
ま
ほ
こ
も
美
味
し
い 三代目天の鰻蒲焼き

皮目は香ばしく、身はふっくらと柔らかく。

土佐ならではのこちそうを贅沢に。

.伍•お正月セット
ー、一

一

A5黒毛和牛ローストビーフと四万十ポー ク生ハム
口の中でとろける旨さの和牛 「 ロ ーストビ―フ」と四万十が誇るブランド豚の 「生ハム」。

サラダやオー ドブルにも大活躍の極上肉料理。ハレの日をより華やかに彩ります。

18,000円

一

鰹のたたき 【1節450g/3~4人前】／司ゆずポン酢【300mlxl本】／薬味／
A5黒毛和牛ロ ーストビーフ【300gxl個】／生ハム【lOOgxl袋】
車海老【7尾合計250g】
三代目天の鰻蒲焼き【l尾170g】／三代目天の鰻たれ【20ccxl袋】／

※写真は「お正月セット」のイメージです。
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https://www.tosakatsuo.com/c/campaign2022/oseibo2022/oseibo_oshougatsu?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/fushi/H900?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/fushi/H2000?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin
https://www.tosakatsuo.com/c/chinmi-etc/kamaboko-jyousashi/OSB-05?grid=catalog_pdf_20221026_syokuhin

